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Explorez la gastronomie guyanaise lors de la
9ème édition des Journées Goût et Saveurs 2024 !

Du 05 avril au 05 mai, plongez dans un festival culinaire unique mettant 
en lumière les saveurs authentiques de la Guyane. Dégustations, ateliers 
culinaires, rencontres avec des chefs locaux : une expérience gustative 
inoubliable vous attend ! 
Rejoignez-nous pour une immersion au cœur du patrimoine 
gastronomique guyanais !

Informations pratiques et programmation complète à retrouver dans ce dépliant.

Vendredi 05 Avril 

LANCEMENT JOURNÉES GOÛT ET 
SAVEURS 2024

Collectivité Territoriale de Guyane - 
CAYENNE

18H – 21H30 : Conférences et stands 
de dégustation-vente sur le thème
« Route des saveurs - Voyage au cœur 
du patrimoine culinaire guyanais ». 

Accès libre et gratuit  

Jeudi 11 avril

MARCHÉ COMMUNAL 

Place du marché - RÉMIRE-MONTJOLY   

Proposé par le service culturel de 
Rémire-Montjoly 

8H – 13H : Stands de restauration / 
animations musicales / concours. 

Accès libre et gratuit  

Vendredi 12 avril 

ATELIER CULINAIRE POUR LES JEUNES

Lycée Leopold Elfort  - MANA

8H – 12H : Confection de gâteaux 
américains avec l’association 
Gastronomie Guyanaise.

Réservé aux scolaires 

Samedi 13 avril 

ATELIER CULINAIRE 

Lycée Leopold Elfort  - MANA

8H – 12H : Préparation d’un plat 
d’antan le Byala composé d’épinard, 
de dembwoué, de salaison, de 
crevette et de riz avec l’association 
Gastronomie Guyanaise.

Renseignements et inscriptions : 
www.bizouk.com/events/details/atelier-
culinaire-grand-public/78115 

Samedi 13 avril 

ATELIER CULINAIRE « LES PETITS 
CHEFS » PAR PRÉCY PITOULA   

Médiathèque - KOUROU

10h30 à 12h30 : Productions emportées 
dans des barquettes.

Réservé aux enfants du programme de 
Réussite Éducative (PRE)

ÉVÉNEMENT GASTRONOMIQUE

Place du marché - MARIPASOULA

9H – 15H : Mise à l’honneur du fruit de 
l’awara / stands de restauration / 
dégustations / réalisations de plats 
traditionnels avec l’association Fooseli 
Fou Kon Sabi. 

Accès libre et gratuit

Renseignements : 
fooselikonsabi@gmail.com   

Samedi 27 avril 

BALADE ETHNO BOTANIQUE 

Sentier des Américains à Concorde - 
MATOURY

10h30 à 12h30 : Découverte des plantes 
comestibles et médicinales avec 
Marc-Alexandre TAREAU.

Renseignements et inscriptions : 
mcg87@wanadoo.fr 0594 31 41 72

Vendredi 26 avril 

JOURNÉE DU TERROIR GUYANAIS 

1086 Route de la Madeleine - CAYENNE

9h à 15h : Reprise du programme du 25 avril 
avec ajout des ateliers culinaires
« Pré-traitement et assaisonnement des 
gibiers et poissons locaux » et « Mode et type 
de cuisson des gibiers et poissons locaux » 
(25€/pers).

 Renseignements et inscriptions :
cafhorest@gmail.com
20 78 90 0694 / 45 71 31 0594

Samedi 04 mai 

BATTLE DES PERSONNALITÉS  

Lycée Melkior et Garré - CAYENNE 

8H – 12H: Plusieurs personnalités de 
Guyane s'affrontent en équipe lors 
d'un concours culinaire. 

Samedi 04 mai 

ATELIER CULINAIRE « LES PETITS CHEFS » 
PAR PRÉCY PITOULA   

Royal Amazonia - CAYENNE 

10h30 à 12h30 : Productions emportées dans 
des barquettes.

Renseignements et inscriptions : 
precypitoula@yahoo.fr
0694 40 42 21 / 06 94 37 98 27
https://lespetitschefs.fr

Vendredi 19 avril 

CONFÉRENCE SUR LES « PANCS » 

Mairie – SAINT-LAURENT

18H : Présentation d’un ouvrage sur 
les plantes alimentaires non 
conventionnelles et les démarches en 
cours par l’APOGU avec Philippe 
JACOLOT. 

Accès libre et gratuit 

Mercredi 24 avril 

CONFÉRENCE « ALIMENTATION ET 
PLANTES MÉDICINALES »

Maison des Cultures et des Mémoires 
de Guyane – RÉMIRE-MONTJOLY

18H : Proposée par le Musée des 
Cultures guyanaises avec 
Marc-Alexandre TAREAU.

Accès libre et gratuit

Renseignements : mcg87@wanadoo.fr 
0594 31 41 72 

Dimanche 05 Mai

CLÔTURE

Place du marché - ROURA

10H – 15H : Événement de clôture, stands de 
dégustations, repas.

Accès libre et gratuit  

Jeudi 25 avril 

ATELIER CULINAIRE « LES PETITS 
CHEFS » PAR PRÉCY PITOULA   

Place du marché – RÉMIRE-MONTJOLY

10h30 à 12h30 :  Productions 
emportées dans des barquettes.

Renseignements et inscriptions : 
precypitoula@yahoo.fr
0694 40 42 21 / 06 94 37 98 27
https://lespetitschefs.fr

JOURNÉE DU TERROIR GUYANAIS   

1086 Route de la Madeleine - CAYENNE

9h à 15h :  Conférence-débat organisée 
par Cafhôrest et animée par Swan 
MÉRY sur le thème « élevages de 
gibiers et de poissons de Guyane »
/ Vente de repas / Vente de fruits et 
légumes de la ferme / Vente de 
poissons de la poissonnerie Suarez. 

Renseignements :
cafhorest@gmail.com
0594 31 71 45 / 0694 90 78 20

Mardi 16 avril 

ÉCHANGE EXPÉRIENCE 
PROFESSIONNELLE 

Royal Amazonia - CAYENNE

10H – 13H : Rencontre entre des chefs 
professionnels et les jeunes en 
formation du littoral et de l’ouest. 

Réservé aux scolaires 

Mercredi 17 avril 

CONFÉRENCE « LES DIFFÉRENTS 
USAGES DE L’AWARA » 

Collectivité Territoriale de Guyane  - 
CAYENNE

18H : Avec Didier BÉREAU et Serge 
FULGENCE (Confrérie du Bouillon 
d’awara).

Accès libre et gratuit 

Vendredi 19 avril 

ATELIER CULINAIRE « LES PETITS 
CHEFS » PAR PRÉCY PITOULA   

Bourg de Tonate - MACOURIA

10h30 à 12h30 : Productions emportées 
dans des barquettes.

Renseignements et inscriptions : 
precypitoula@yahoo.fr
0694 40 42 21 / 06 94 37 98 27
https://lespetitschefs.fr

Samedi 06 avril 

ATELIER CULINAIRE 

Restaurant pédagogique du Lycée 
Melkior et Garré  - CAYENNE

8H – 12H30 : Productions emportées 
dans des barquettes.

Menu : Mousseline Arlequin sauce 
maracuja & wok de légumes pays. 

Inscription en ligne : 
www.restomelkiorgarre.com

Mercredi 10 avril 

ATELIER CULINAIRE « LES PETITS 
CHEFS » PAR PRÉCY PITOULA 

Centre socio culturel  - ROURA

8H – 12H30 : Productions emportées 
dans des barquettes.

Renseignements et inscriptions : 
precypitoula@yahoo.fr
0694 40 42 21 / 06 94 37 98 27
https://lespetitschefs.fr

CONCOURS CULINAIRE POUR LES 
JEUNES

Lycée Melkior et Garré - CAYENNE

8H – 12H : Défi culinaire entre 5 
établissements scolaires.


